
 

Bærpai 

Enkel dessert på tur – alt i en gryte! 

For dessert til 10 personer trenger du: 

5dl    hvetemel 

5dl    sukker 

1ts    kanel 

2ts   bakepulver 

0,5ts    salt 

200g    smør 

1600g   frosne bær 

 

Utstyr: En stor gryte med lokk (+en liten), to sleiver, målebeger og to-tre 

røreboller. 

Jukseknapp: Bruk en ferdig lys kakemiks og hell denne over bærmiksen! 

Hvordan? 

1. Bland hvetemel, sukker, kanel og salt i en bolle 

2. Smelt smøret og rør dette inn i melblandingen 

3. Hell alle bærene  i en stor gryte 

4. Spre blandingen med smør og mel over bærene 

5. Sett på lokk og plasser gryta over varmen 

6. La gryta steke/ koke i 30-45 minutter. 

 

 

 


